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Главной целью данной работы является изучение миграции ве- 
ществ в мясо - молочную продукцию, как из упаковочного материа- 
ла, так и из окружающей среды. Особое внимание в работе уделяет- 
ся исследованию, как уже сложившихся традиционных материалов 
и их влияния на продукцию, так и изучению применения новых 
технологий. 

Необходимо обеспечить не только сохранение свежести продук- 
ции, то есть максимально ограничить проникновение кислорода, 
УФ-излучения и размножение вредоносных бактерий, но и предот- 
вратить проникновение в продукты токсичных веществ из окру- 
жающей среды и из самого упаковочного материала. Новые мате- 
риалы, такие как, избирательные плёнки, гибкое стекло, эколин, 
полиэтиленнафтален, действительно уже доказали свою предпочти- 
тельность многим традиционным материалам. 

Обеззараживание упаковочных материалов, как перекисью водо- 
рода, так и УФ-излучением, помогает предотвратить миграцию не- 
желательных веществ из окружающей среды, размножение вредо- 
носных бактерий, что позволяет продлить сроки хранения продукта, 
для скоропортящейся мясо - молочной продукции это представляет- 
ся особенно важным. 

Применение активных упаковок позволяет с помощью введения 
в упаковочный материал специальных реагентов регулировать не- 
обходимую конкретному продукту микрофлору, поглощать запахи 
и избыточную влагу. 

Технологии, регулирующие миграцию веществ при упаковыва- 
нии мясо - молочной продукции, имеют вполне конкретное прило- 
жение в упаковочной отрасли: позволяют снизить затраты на про- 
изводство и эффективно снижают проникновение токсичных ве- 
ществ в одну из наиболее популярных групп продуктов питания. 
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