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Дипломный проект: 91 с.» 15 рис., 37 табл., 37 источников.

ХОЛОДИЛЬНАЯ МАШИНА. ПРОДОЛЬСТВЕННЫЙ МАГАЗИН.
ТЕПЛОПРИТОКИ,ОБОСНОВАНИЯ ИНВЕСТИЦИЙ В РЕАЛИЗАЦИЮ ПРОЕКТА

Дипломным проектом предусматривается централизованная система 
холодоснабження продовольственного магазина JNs33 ОАО «Заднепровье».

Магазин размещается на первом этаже многоэтажного жилого дома. Рядом 
находится остановка общественного транспорта, другие магазины находятся на 
значительном расстоянии. Эти два фактора обеспечивают необходимый поток 
покупателей.

Магазин предлагает широкий ассортимент товаров: фрукты и овощи 
свежие, соки и воды, алкогольные и слабоалкогольные напитки, кондитерские и 
хлебобулочные изделия, молочные продукты, колбасные изделия, замороженные 
проду кты (мясо, птица, рыба), бакалея и др.

Для холодоснабження торгового оборудования и холодильных камер 
предусматриваются две мультикомпрессорные фреоновые централи 
низкотемпературная для хранения и реализации замороженных продуктов; 
среднетемпературная для хранения и реализации охлажденных проду ктов.

Такая система холодоснабження носит название централизованной и в 
отличие от децентрализованной имеет следующие преимущества:

1. Более мощное оборудование имеет лучшие термодинамические 
характеристики т.е. снижается себестоимость выработки холода за счет снижения 
потребления электроэнергии.

2. Компрессорное оборудование размещается в обособленном помещении;
— оно не выделяет тепло в торговые помещения, что снижает тепловые 

нагрузки на системы кондиционирования и общеобменной вентиляции;
— отсутствует дополнительный шум в торговом помещении, создаваемый 

компрессорно-конденсаторными агрегатами;
— удобство проведения ремонтных и наладочных работ оборудования.
3. Одно рабочее вещество -  унификация расходных материалов и запасных 

частей, что приводит к снижению затрат на ремонт и обслуживание холодильной 
установки.

4. Возможность утилизации тепла конденсации и использовании его для 
подогрева теплоносителей системы общеобменной вентиляции и тепловых завес в 
холодный период года, что приводит к снижению затрат на тепло.

На основании вышеизложенного можно сделать вывод, что проект системы 
централизованного холодоснабження продовольственного магазина является 
выгодным и экономически целесообразным.
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