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Дипломный проект: 1 3 5 с.,  42 рис., 27 табл., 27 источников, 2  прил.

ТОРГОВЫЙ ЗАЛ КАФЕ, МАШИНА КАРТОФЕЛЕОЧИСТИТЕЛЬНАЯ К-300, 
ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЙ ПРОЦЕСС ИЗГОТОВЛЕНИЯ ДЕТАЛИ

“ЗУБЧАТОЕ КОЛЕСО”

Объектом разработки является кафе на 47 посадочных мест, 

расположенное по адресу г. Минск, ул. Кульман, 14.

В процессе проектирования выполнены следующие разработки: анализ 

аналогичных торговых предприятий и оборудования, произведена патентная 

I проработка существующих аналогов машины картофелеочистительной К-400,

расчет и планировка торгового зала кафе, организация грузопотока, разработка 

схем грузопотока, расчет и проектирование системы энергоснабжения и 

электроосвещения, изучена документация на монтаж, ремонт и обслуживание 

! машины картофелеочистительной К-400, проведены технологическое и технико-

экономическое обоснование проектных решений.

Проведен анализ технологичности конструкции детали «Колесо зубчатое» 

и разработан технологический процесс его изготовления. Также в проекте 

с представлен комплект документов на разработанный технологический процесс и

схема технологического процесса.

Приведенный в дипломном проекте расчетно-графический материал 

объективно отражает состояние исследуемого разрабатываемого объекта, все 

заимствованные из литературных и других источников теоретические и 

методологические положения и концепции сопровождаются ссылками на их 

авторов.
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