


РЕФЕРАТ 

Дипломный проект: 58 с., 19 рис., 18 источников. 

ПРОИЗВОДСТВЕННОЕ ЗДАНИЕ, ПИЩЕВАЯ ПРОМЫШЛЕННОСТЬ, 

СОВРЕМЕННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ, ФУНКЦИОНАЛЬНО-ПЛАНИРОВОЧНАЯ 

ОРГАНИЗАЦИЯ, ТУРИСТИЧЕСКИЙ ПОТЕНЦИАЛ, ИНТЕГРАЦИЯ В ГОРОДСКУЮ 

СРЕДУ, ЭКОЛОГИЗАЦИЯ ПРЕДПРИЯТИЯ. 

Цель дипломного проекта - создание специализированного 

кондитерского предприятия по производству шоколада и шоколадных 

изделий в г. Гродно. Предприятие размещено в городской застройке по ул. 

Дубко, 16. Достоинствами территории являются: оптимальные транспортные 

и пешеходные связи с другими зонами города; соседство с крупным торговым 

центром, общественными зданиями и промышленными объектами; близость 

спальных районов, что обеспечивает непосредственную пешеходную 

доступность для работающих и создает благоприятные условия для посещения 

предприятия жителями и гостями города. 

По проектному предложению архитектурно-пространственную 

композицию фабрики формируют два взаимосвязанных объема. Доминанта 

комплекса - трехэтажный производственный корпус. Архитектурный акцент - 

венчающая башню стеклянная пирамида дегустационного зала, доступ к 

которой обеспечен через внутренние коммуникации и систему наружных 

обзорных лестниц. Второй объем - прямоугольный корпус с наклонной 

кровлей. К нему примыкает административно-общественный блок, 

объединяющий офисы, фирменный магазин, кофейню и выставочный зал. 

Проектируемый комплекс создаст новые рабочие места и расширит 

производственный потенциал пищевой промышленности Гродненского 

региона. Объект не только обеспечит архитектурное формирование застройки 

новой магистрали города, но и станет новой точкой притяжения для жителей 

Гродно и туристов.  
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