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Дипломный проект: с. 81, рис. 23, табл. 38, источник 35, прил. О
Объектом исследования является холодильная система камеры заморозки 

на базе многокомпрессорного агрегата, особенности и характеристики 
холодильных камер заморозки, эффективность и их конструкция. Принципы 
работы холодильной системы камеры заморозки.

Цель дипломного проекта является модернизация холодильной камеры 
промышленного типа.

Применение искусственного холода в промышленных масштабах 
позволяет обеспечить длительное и кратковременное хранение продуктов 
животного и растительного происхождения. Современные тенденции развития 
холодильных камер характеризуются увеличением их внутреннего объема и 
снижением температур в камерах.

Увеличение объема также несет за собой модернизацию в холодильной 
системе а именно увеличение холодопроизводительности компрессора и 
увеличение объема ресивера хладагента.

Также необходима автоматизация системы управления вентиляторами 
конденсатора, испарителей, что даст экономию энергии, сделает работу 
оборудования менее шумной, что в значительной степени улучшит условия 
труда на предприятии.

Расчетно — аналитический материал в дипломном проекте объективно 
отражает состояние исследуемого процесса. Все заимствованные из 
литературных и других источников теоретические и методические положения и 
концепции сопровождаются ссылками на их авторов.
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