


РЕФЕРАТ 

 

Дипломный проект: с.132, рис. 7, табл. 27, источников 20, прил. 4  

КОМБАЙН КУХОННЫЙ МНОГОФУНКЦИОНАЛЬНЫЙ 

Объектом разработки является бытовой кухонный прибор для обработки 

продуктов питания. 

Цель работы – разработка многофункционального электромеханического 

бытового прибора, который будет включать в себя функции тестомешалки, 

миксера, блендера, кофемолки, мясорубки и других приборов для приготовления 

продуктов питания.  

Достоинством разработанного в данном дипломном проекте кухонного 

комбайна, является способность одновременно совместить в себе возможности 

многих других бытовых приборов, используемых для приготовления продуктов 

питания. Развитие подобных систем позволяет автоматизировать процесс 

приготовления пищи, обеспечивать хорошее качество и скорость обработки. 

Кухонный комбайн состоит из нескольких основных крупных элементов, а 

также дополнительных элементов конструкции, которые могут варьироваться в 

зависимости от устройства. По своему строению эти приборы имеют много 

отличий, поскольку предназначены для разных нагрузок и количества операций. 

Но есть элементы, которые присутствуют абсолютно во всех комбайнах: все эти 

элементы могут изготавливаться из разных материалов, но их предназначение и 

строение остается одинаковым. 

Основным составляющим любого кухонного комбайна является двигатель. 

Именно благодаря ему происходит быстрая и эффективная обработка продуктов. 

Если двигатель в устройстве установлен маломощный, то сколько бы ни было у 

него скоростных режимов и насадок – правильного использования добиться 

сложно из-за недостаточной мощности прибора. 

Прибор ориентирован на использование в бытовых условиях. 

Приведенный в дипломном проекте расчетно-аналитический материал 

объективно отражает состояние разрабатываемого объекта. 

Проведён расчёт себестоимости бытового устройства для обработки 

продуктов питания и его отпускной цены. 

Разработаны меры по охране труда при проектировании 

многофункционального кухонного комбайна в условиях конструкторского бюро, 

выявлены опасные факторы, сопутствующие процессу и проведен расчёт 

освещения в помещении при проектировании данного прибора инженерами-

конструкторами.  
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