


РЕФЕРАТ 
 

ПИЦЦА, PAPA JOHN’S, ЗАКАЗ, АВТОМАТИЗАЦИЯ, МОДЕЛЬ ДАННЫХ, 
ПРОЕКТИРОВАНИЕ, РЕАЛИЗАЦИЯ, ТЕСТИРОВАНИЕ, СЕРВЕР 

 
Объектом разработки является электронный менеджер для частичной 

автоматизации труда работников. 
Целью дипломного проекта является частичная автоматизация труда работников 

сети пиццерий Papa John`s и, тем самым, повышение производительности и 
уменьшение ручного труда на предприятии. 

Основное назначение системы – это частично автоматизировать процессы, 
протекающие в заведении.  

В процессе работы над проектом выполнено логическое и физическое 
моделирование данных, спроектированы и реализованы база данных, сам 
программный продукт. 

Элементами научной новизны (практической значимости) полученных 
результатов являются: возможность эффективнее организовать процесс работы в 
заведении, а так же объединить все функции в одном программном продукте. 

Областью возможного практического применения является сеть пиццерий Papa 
John’s.  

В ходе дипломного проектирования прошли апробацию такие предложения, как 
виртуальный диалог пользователей и администратора комплексу, получение 
дополнительной информации при использовании основных функций и возможностей 
системы. 

Студент-дипломник подтверждает, что приведенный в дипломном проекте 
расчетно-аналитический материал объективно отражает состояние исследуемого 
процесса (разрабатываемого объекта), все заимствованные из литературных и других 
источников теоретические и методологические положения и концепции 
сопровождаются ссылками на их авторов.  

Дипломный проект: 64 с., 22 рис., 17 табл., 16 источник, 3 прил. 
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